
R E H G E S C H N E T Z E L T E S

- MITTAGSMENÜ HERBST SPECIALE -

K Ü R B I S C R E M E S U P P E  ( V E G A N )

H I R S C H P F E F F E R

P I Z Z A  A U T U N N O  ( V E G E T A R I S C H )

R A V I O L I  A L L A  Z U C C A  ( V E G A N )

R I N D S T A T A R  M I T  T O A S T B R O T

RISTORANTE DA CARLO

Zartangebratenes Rehgeschnetzeltes in Wildrahmsauce, mit Spätzli,
Rotkraut und Preiselbeeren - herbstlicher Hochgenuss.

19.90 CHF

Traditioneller Hirschpfeffer in kräftiger Jus, serviert mit Spätzli, Rosenkohl
und Preiselbeeren - aromatisch, tief, klassisch.

19.90 CHF

Fein gewürztes Rindstatar mit frischen Kräutern und
knusprigem Toastbrot.

19.50 CHF

Samtige Kürbiscremesuppe, verfeinert mit gerösteten Baumnüssen -
wärmend, cremig und dezent nussig im Abgang. 

10.90 CHF

Ravioli mit feiner Kürbisfüllung, vollendet mit sautieren Steinpilzen -
herbstlich, harmonisch.

17.90 CHF

P A C C H E R I  A L  C A P R I O L O
Frische Paccheri mit zartem Rehgeschnetzeltem, abgerundet von einer

cremigen Pfifferlingrahmsauce - herbstlich, vollmündig, edel.
19.90 CHF

Goldene Kürbiscrème, zartschmelzender Taleggio und geröstete Maronen
auf knusprigem Teig - eine saisonale Delikatesse mit italienischer Seele.

20.90 CHF



M I T  F L E I S C H

- MITTAGSMENÜ -

P I A T T O  F I T N E S S  I T A L I A N O  -  1 5 . 9 0  C H F

I T A L I E N I S C H E R  F I T N E S S T E L L E R

F I L E T T O  D I  S A L M O N E  A L L A  G R I G L I A  -  1 5 . 9 0  C H F

M A N Z O  A L L A  G R I G L I A  C O N  P A T A T E  A L  R O S M A R I N O
1 6 . 9 0  C H F

Zartes Rindshuftplätzli, mariniert mit Rosmarin und Knoblauch, serviert
mit Rosmarinkartoffeln und Grillgemüse.

K L A S S I S C H  &  S C H N E L L

Gegrilltes Lachsfilet mit Zitronenöl, serviert auf Zucchini-Kartoffelstampf
und frischem Rucola.

P E N N E  A L L ’ A R R A B B I A T A  D O L C E  -  1 3 . 9 0  C H F

P A S T A  A L  P E S T O  D I  P O M O D O R I  S E C C H I  -  1 3 . 9 0  C H F

M I T  F I S C H

V EGAN

Spaghetti mit hausgemachtem rotem Pesto aus getrockneten Tomaten,
gerösteten Mandeln, Basilikum und Olivenöl. Serviert mit Rucola und

geröstetem Pane.

Penne in sanft pikanter Tomatensauce mit Knoblauch, Chili, frischem
Kräutern und Pecorino - auf Wunsch Vegan.

Frisch gegrillte Pouletstreifen auf Rucola, Cherry-Tomaten und gegrilltem
Gemüse, dazu ein leichtes Zitronen-Olivenöl-Dressing.

E G L I  K N U S P E R L I  -  1 7 . 9 0  C H F
Zarte Eglifilets im goldbraunen knusprigen Bierteig - aussen kross, innen

saftig. Serviert mit Tartar Sauce und einem Hauch Zitrone.

RISTORANTE DA CARLO


