UNSERE PHILOSOPHIE

Das Da Carlo ist eine Wohlfiihloase fiir die Seele.
Exzellenz ist kein Versprechen.
Sie ist unser Standard.
Im Ristorante Da Carlo stehen Klarheit, Herkunft und kompromisslose Qualitat im Mittelpunkt.
Jedes Gericht folgt einem einfachen Prinzip: nur das Beste - nichts Uberfliissiges.
Wir kochen nicht fiir den Moment, sondern fiir bleibende Eindriicke.

- BIO Produkte -
Schritt fiir Schritt. Aus Uberzeugung.

Taten statt Worte: Wir beginnen mit BIO - Weine, BIO - Pizza, BIO -
Pouletbrust, BIO - Pasta und ausgewéhltem BIO - Gemiise. Unsere BIO -
Produkte, beziehen wir von regionalen Schweizer BIO - Bauernhofen. fiir
mehr Tlerwohl, kurze Wege und eine Landwirtschaft mit Zukunft.

Unser Ziel ist klar: BIO soll in der Gastronomine nicht die Ausnahme bleiben
sondern selbstverstindlich werden. Als Berner Restaurant gehen wir diesen
Weg konsequent voran.

DANKE, DASS SIE DIESEN WANDEL GEMEINSAM MIT UNS UNTERSTUZEN.

UNSERE PREMIUM SAUERTEIG-PIZZA
Echter, langsam fermentierter Sauerteig fiir maximale Bekémmlichkeit und
intensives Aroma. Verarbeitet mit den besten italienischen Mehlen,
hausgemachter Sauce aus italienischen Pelati und Fior di Latte Ziiger.

TRANSPARENZ & VERTRAUEN
Unsere Zutaten sind sorgfiltig ausgewahlt, verantwortungsvoll bezogen und mit Respekt
verarbeitet.
Wo immer moglich, arbeiten wir regional und saisonal mit Produzenten unseres
Vertrauens.
Gemise, Krauter und Spezialititen wihlen wir nach Frische, Charakter und Geschmack
- niemals nach Kompromissen.

NACHHALTIGKEIT MIT HALTUNG
Nachhaltigkeit verstehen wir als Verantwortung gegentiber Produkt, Produzent und Gast.
Qualitit bedeutet fiir uns auch: bewusst handeln und nichts verschwenden.




BIO - MENURKARTE & WEINE

P1ZZA SAUERTEIG PREMIUM

SAUERTEIG -PIZZA MIT BIO- GEMUSE (BIO VEGETARIANA)
Fiir Naturbewusste die regionales lieben: Karotien, Spinat, Auberginen, Zwiebeln,

Zucchetti, Tomaten und Mozzarella. 27.90 CHE

SAUERTEIG - PIZZA MIT BIO - POULET

BIO - SAUERTEIG PIZZA BIONELLA
Fiir Regionale Liebe: Poulethrust und BIO-Gemiise. Cherry Tomaten, Parmigdiano, Rucola,

Zucchini.
31.90 CHF

BIO - PASTA

BIO TORTELLONI RICOTTA & SPINAT
BIO FEIN & AROMATISCH: ZARTE BIO-TORTELLONI MIT DUFTENDER
SALBEIBUTTER UND FEINEN PARMESANSPLITTER.33.90 CHF

BIO TORTELLONI TOMATEN & MOZZARELLA
BIO GENUSS AUF ITALIENISCH: ZARTE BIO-TORTELLONI IN CREMIGER
SALSA AURORA, AUS TOMATEN, RUCOLA RAHM UND GRANA PADANO.
32.90 CHF

BIO - FLEISCH

PITATTO FITNESS ITALIANO
FRISCH GEGRILLTE BIO- POULETBRUST MIT BIO-GEMUSE AUF RUCOLA,
CHERRY-TOMATEN UND GEGRILLTEM GEMUSE, DAZU EIN LEICHTES
ZITRONEN-OLIVENLO - DRESSING. 44.90 CHF

BIO - WEINE / ROTWEIN

NERO D'AVOLA BAGLIO DI GRISI
TERRE SICILIANE IGT
ITALIEN, SIZILIEN
1DL - 7.90.-
75CL - 50.-

BIO - WEINE / WEISSWEIN

GRILLO BAGLIO DI GRISI
TERRE SICILIANE IGT
ITALIEN, SIZILIEN

1DL - 7.90.-
75CL - 50.- 1




ANTIPASTI

BUFALA, DATTERINI E PERLE DI BALSAMICO
Cremiger Biiffelmozzarella mit Datteltomaten und Balsamicoperlen
23.90 CHF

CARPACCIO “DA CARLO”

Fein geschnittenes rohes Rindfleisch vom Schweizer Weiderind mit Olivendl, Rucola, Parmesan und Zitrone
27.90 CHF

ANTIPASTI ALL ITALIANA
Parma-Rohschinken, scharfe Salami, getrocknete Tomaten, Mozzarella und Oliven

29.90 CHF

PANE ALL AGLIO CON POMODORI SECCHI E SALAME

Hausgemachtes Knoblauchbrot mit getrockneten Tomaten und Salami
16.90 CHF

BRUSCHETTA AL POMODORO “DA CARLO”
Knuspriges Brot mit frischen Tomaten, Basilikum und Olivendl
14.90 CHF

FOCACCIA DELLA CASA

Goldbraun gebacken, mit Rosmarin, Meersalz und Olivenol. 13.90 CHF

INSALATE

PIATTO DI VERDURE ALLA GRIGLIA
Gemdiiseteller mit verschiedenem Gemiise. 22.90 CHF

INSALATA CAPRESE DI BUFALA
Tomatensalat mit Biiffelmozzarella, Basilikum und Olivenol
21.90 CHF

INSALATA DI FORMENTINO
Nisslisalat mit EI und Speck an franzosischem Dressing. 16.90 CHF

RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO
Rucolasalat mit gehobeltem Grana Padano und Balsamico. 13.90 CHF

INSALATA MISTA
Gemischter Salat. 11.90 CHF

INSALATA VERDE
Griiner Saisonsalat. 9.90 CHF




- EMPFEHLUNG DES HAUSES-
SPECIALITA DELLA CASA

SPECIALITA

MELANZANE DI PARMIGIANA
Der Da Carlo Klassiker - auf vielfachen Wunsch endlich zuriick.
Schicht fiir Schicht vereinen sich zarte Auberginen, fruchtige
Tomatensauce, cremiger Mozzarella, wiirzigder Parmesan und frisches
Basilikum zu einem herzhaften italienischen Wohlftihlgericht.
Hausgemacht, zeitlos und von unseren Gdsten so vermisst, dass wir es
einfach wieder auf die Karte bringen mussten.

29.90 CHF

PASTA

RAVIOLI BURRATA E POMODORINI

Ravioli gefiillt mit Burrata, Krebsbutter, Datteltomaten und Fischeiern.
Wie ein lauer Sommerabend an der italienischen Riviera: Zart gefiillte Ravioli mit
cremiger Burrata treffen auf eine samtige Krebsbutter, deren feine Meeresaromen

perfekt mit der Siisse sonnengereifter Datteltomaten harmonieren. Veredelt mit

Fischeiern, die dem Gericht eine elegante maritime Note von einen Hauch von

Luxus verleihen. 31.90 CHF

TAGLIATELLE AL LIMONE E GAMBERONI

Tagliatelle mit Zitronen Butter, Riesencrevetten und Fischeiern.
Erfrischend, wie eine sanfte Meeresbriese an der Amalfikiiste: Feine Tagliatelle
werden in einer Sauce geschwenkt und mit saftigen Riesencrevetten veredelt. Die
frische Zitrusnote unterstreicht die natiirliche Stisse der Creveten, wihrend die
Fischeier dem Gericht einen Hauch von Rafinesse verleihen. 34.90 CHF
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SOMMER MENUS

RAVIOLI BURRATA E POMODORINI

Ravioli gefiillt mit Burrata, Krebsbutter, Datteltomaten und Fischeiern.
Wie ein lauer Sommerabend an der italienischen Riviera: Zart gefiillte Ravioli mit
cremiger Burrata treffen auf eine samtige Krebsbutter, deren feine Meeresaromen

perfekt mit der Stisse sonnengereifter Datteltomaten harmonieren. Veredelt mit
Fischeiern, die dem Gericht eine elegante maritime Note von einen Hauch von Luxus
verleihen. 31.50 CHF

TAGLIATELLE AL LIMONE E GAMBERONI
Tagliatelle mit Zitronen Butter, Riesencrevetten und Fischeiern.
Erfrischend, wie eine sanfte Meeresbriese an der Amalfikiiste: Feine Tagliatelle werden
in einer Sauce geschwenkt und mit saftigen Riesencrevetten veredelt. Die frische

Zitrusnote unterstreicht die natiirliche Stisse der Crevetten, wihrend die Fischeier dem
Gericht einen Hauch von Rafinesse verleihen. 34.90 CHF

CAESAR SALAD MIT CREVETTEN / POULET
Knackiger Romischersalat mit Caesar-Dressing, Crevetten oder Poulet, Croutons

und Parmesan.
Frisch wiirzig, ein hauch von frische und Meeresbrise. 31.50 CHF




SOMMER MENUS

VITELLO TONNATO DELLA TRADIZIONE

Hauchdiinn geschnittenes Kalbfleisch, Thunfisch-Kapern-Creme.
Zartes schweizer Kalbsfleisch, fein geschnitten und mit einer cremiger Thunfisch-Kapern-
Sauce vollendet. Ein legenddrer Klassiker aud dem Piemont, der durch seine
aussergewohnliche Harmonie von Fleisch, Meer und feinen Gewtirzen begeistert.
34.90 CHF

TARTAR DI MANZO

Rindstatar, klassische Garnituren mit Toast.
Rindstatar mit viel Sorgfalt abgeschmeckt und erst auf Bestellung zubereitet. Seine feine
Wiirze, die zarte Konsistenuz und die Kompromisslose Qualitdt machen dieses Tatar zu
einem der grossen Klassiker der gehobenen Kiiche. 36.90 CHF

ROASTBEEF ALL’ ITALIANA

Rosa gebratenes Roastbeef, Rucola, Parmesanspine und Cherrytomaten.
Rindstatar mit viel Sordfalt abgeschmeckt und erst auf Bestellung zubereitet. Seine feine
Wiirze, die zarte Konsistenz und die Kompromisslose Qualitit machen dieses Tatar zu
einem der grofSen Klassiker der gehobenen Kiiche, Zartes Schweizer Roastbeef, perfekt
rosa gegart und fein aufgeschnitten, trifft auf knackige Pommes Frites. Ein
Sommerklassiker, der durch seine Einfachheit, Qualitit und mediterrane Frische
begeistert. 33.90 CHF
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PASTA

PACCHERI TERRA & MARE
Riesen-Maccheroni mit Krevetten, Cozze und Steinpilzen, verfeinert mit Olivendl, ein wenig

Knoblauch und Petersilie. 33.90 CHF

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE
Eiernudeln umhiillt mit Ragu alla Bolognese, kriftig, aromatisch und unwiderstehlich.

23.90 CHF

TAGLIATELLE AI PORCINI
Eiernudeln mit Steinpilzen, Datteltomaten und Triiffelol.

24.90 CHF
TAGLIATELLE AL SALMONE
Eiernudeln mit Rauchlachsstreifen und Tomatenwiirfeln an Rahmsauce.
27.90 CHF

RAVIOLI AL BURRO E SALVIA CON DATTERINI
Mit Butter, Salbei und Datteltomaten.

22.90 CHF

GNOCCHI AL POMODORO
Mit Hausgemachter Tomatensauce.

24.90 CHF

GNOCCHI MIT GORGONZOLA
Mit Gorgonzolasauce.

24.90 CHF

GNOCCHI DELLA NONNA
Spezialitat des Hauses: Gratinierter Gnocchi mit Schinken, Rahm, Eiern und Speck.

26.90 CHF

GNOCCHI ALLA GENOVESE
Gnocchi an Hausgemachter Pestosauce.

24.90 CHF

PENNE ALL ARRABBIATA
Teigwaren an Tomatensauce mit ein wenig Knoblauchsauce (scharf).

21.90 CHF

PENNE ALLA ROMANA
Teigwaren mit Pouletbruststreifen und Champignons, mit Kdserahmsauce und Mozzarella gratiniert.

26.90 CHF
CLASSIC LASAGNE

Hausgemachte Lasagne mit wiirzigem Fleisch und Tomatensauce, mit Parmesan und Mozzarella gratiniert.

26.90 CHF

PACCHERI ALLO SCARPARIELLO
Riesen Maccheroni an rassiger Tomatensauce mit Basilikum und Parmesansplitter.

24.90 CHF




ZUPPE

CREMA DI POMODORO

Herzhafte Tomatencremesuppe wie bei Nonna.
12.90 CHF

MINESTRONE DELLA CASA

Die Konigin der Gemtuisesuppen
14.90 CHF

SPAGHETTI

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
Mit reichlich Knoblauch, Olivendl und Peperoncino

20.90 CHF

SPAGHETTI BOLOGNESE
Mit einer wiirzigen Fleischsauce

22.90 CHF

SPAGHETTI ALLA GENOVESE
Mit Pestorahmsauce.

22.90 CHF

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Mit Speck, Rahm, Ei und Parmesan

23.90 CHF

SPAGHETTI POMODORO
Mit hausgemachter Tomatensauce

19.90 CHF

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE

Mit Meeresfriichten, Knoblauch und Tomatensauce und serviert.

26.90 CHF

SPAGHETTI ALLE VONGOLE

Mit Venusmuscheln, Weisswwein, Knoblauch und frischer Petersilie

28.90 CHF




RISOTTO

RISOTTO ALLA VERDURE
Weissweinrisotto vermischt mit gemischtem Gemdise.

24.90 CHF

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE
Mit frischen Meeresfriichten.
28.90 CHF

RISOTTO AL TARTUFO E PORCINI
Mit Triiffeln und Steinpilzen.
29.90 CHF

RISOTTO DA CARLO
Rotweinrisotto mit scharfer Salami, Peperoni und Oliven, verfeinert mit etwas Rahm.

25.90 CHF
RISOTTO VALMARECCHIA
Weissweinrisotto mit Gorgonzola, Steinpilzen und Speck.
26.90 CHF

PESCE

SALMONE AL PROSECCO
Lachsfilet in Proseccosauce.
43.90 CHF

GAMBERI ALLA GRIGLIA
Gegrillte Riesencrevetten mit mediterranen Aromen.
43.90 CHF

TRANCIO DI SALMONE
Zarte Lachstranche garniert mit Balsamicocreme.
42.90 CHF

PACCHERI TERRA & MARE
Riesen-Maccheroni mit Krevetten, Cozze und Steinpilzen, verfeinert mit Olivendl, ein wenig

Knoblauch und Petersilie.
33.90 CHF

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
Lachsfilet, Riesencrevetten, Calamari, mariniert mit Olivendl, Zitrone, frischem Krautern und
Knoblauch. Serviert mit grilliertem Gemdtise, Zitronenschnitzen und einer Hausgemachten Salsa.
54.90 CHF

BEILAGEN
Risotto, Gemiise, Reis, Bratkartoffeln, Tagliatelle 6




PREMIUM SAUERTEIG - PIZZA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE

(EXTREM SCHARF, AUF EIGENE

%/ % %'GEFAHR) %%%
DEL CAPO § & 4§ 5

Die Spezialitidt des Haues: Salsiccia, scharfe Salami, kalabrische
‘Nduja, zarter Schinken, Parmesansplitter und sonnengereifte
Tomaten mit schmelzendem Fiori di Latte. Carolina Reaper
Chilipulver 2.2 Mio Scoville - Einheiten, 29.90 CHF

VULCANO JJJ

Die feurige Verfiihrung: Scharfe Salami, wiirzige ‘Nduja aus Kalabrien,
frischer Knoblauch Tomaten, schmelzender Fiori di Latte und Peperoncino.
25.90 CHF

SANTA MARIA J
Die scharfe: Scharfe Salami, Zwiebeln, Tomaten und Mozzarella. 22.90 CHF

SPEZIALE J

Ein Genuss der Extraklasse: Zartes Kalbsfleisch, Knoblauch, Krauterbutter, feueriger
Peperoncino, Rucola, Tomaten, schmelzender Fiori di Latte und feine
Parmmesansplitter. 30.90 CHF

QUATTRO CARNI J

Die Beste: Tomaten, Mozzarella, Schinken, scharfe Salami, Speck und Parmaschinken.
28.90 CHF

SALSICCIA

Herzhaft und frisch: Wiirzige Salsiccia, sanftige Cherrytomaten, aromatische
Tomatensauce und zart schmelzender Fiori di Latte. 24.90 CHF

CALZONE

Italienische Verfiihrung, herrlich gefiillt: Feinwiirziger Schweizer Schinken,
aromatische Tomatensauce, Basilikum, Champigons, zart schmelzender Fiori di Latte
und Ei. 26.90.-




PREMIUM SAUERTEIG - PIZZA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE

PIZZA BIONELLA \Z

Fiir Naturbewusste die regionales lieben: BIO-Pouletbrust mit BIO-Gemiise.
Cherrytomaten, Parmigiano, Rucola, Zucchini. 31.90 CHF

MANOLITO
Die Verfiihrerische: Parmaschinken, Tomaten, Gorgonzola, Oregano, Champignons

und Mozzarella. 26.90 CHF
SALAMI

Der pure Klassiker: Feinwiirzige Salami, aromatische Tomatensauce und zart
schmelzender Fiori di Latte 21.90 CHF

NAPOLI
Aus der Ursprungsstadt der Pizza: Sardellen, Kapern, Oliven, Oregano, Tomaten und
Mozzarella. 21.90 CHF

PROSCIUTTO
Die Traditionelle: Schinken, Oregano, Tomaten und Mozzarella. 22.90 CHF

PROSCUITTO E FUNGHI
Die Einfache: Tomaten, Mozzarella, Schinken und Champignons. 23.90 CHF

RUCOLA

Die Einmalige: Tomaten, Mozzarella, Rucolasalat, Parmaschinken und Parmesanspliter.
25.90 CHF

HAWAII
Fiir Kenner: Ananas, Pouletstreifen, Curry, Tomaten und Mozzarella. 24.90 CHF

QUATTRO STAGNIONI
Die Klassische: Champignons, Schinken, Artischocken, Oliven, Tomaten und Mozzarella

23.90 CHF
MEERESFRUCHTE
P1ZZA CON GAMBERI

Fiir Meeresfriichte Liebhaber: Tomaten, Mozzarella, Crevetten, Zucchetti, Knoblauch.
28.90 CHF

AMALFI

Die Exklusive: Tomatensauce, Mozzarella, Vongole, Muscheln, Krevetten, Sardellen und
Petersilie. 29.90 CHF

PIZZA TONNO E CIPOLLA

Der fischige Klassiker: Mit Thunfisch, roten Zwiebeln und Fiori di Latte auf Tomatensauce.
23.90 CHF 8




PREMIUM SAUERTEIG - PIZZA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE

VEGETARISCH

BIO VEGETARIANA \J

Fiir Naturbewusste die regionales lieben: Karotten, Spinat, Auberginen, Zwiebeln,
Zucchetti, Tomaten und Mozzarella. 27.90 CHF

MARGHERITA
Die natiirliche: Tomaten, Oregano, Basilikum und Mozarella. 19.90 CHF

VEGETARIANA

Fiir Linienbewusste Karotten, Spinat, Auberginen, Zwiebeln, Zucchetti, Tomaten und
Mozzarella. 27.90 CHF

PI1ZZA ORTOLANA
Fiir Antipasti-Liebhaber: Tomaten, Mozzarella und grilliertes Gemiise. 24.90 CHF

DA CARLO
Der Da Carlo Klassiker: Knoblauch, Tomaten und Mozzarella. 20.90 CHF

PORCINI
Fiir Pilzliebhaber: Steinpilze, Tomaten, Mozzarella und Petersilie. 23.90 CHF

PI1ZZA BURATTA
Die erfrischende: Mit cremiger Burrata, Datteltomaten und frischem Basilikumpesto.
28.90 CHF

CAPRESE

Die Frische: Tomaten, Mozzarella di Bufala, Tomatenscheiben, frischer Basilikum.
26.90 CHF

QUATTRO FROMAGGI

Fiir Kiseliebhaber: Mozzarella, Tomatensauce, verschiedene Kasevariationen
24.90 CHF

GORGONZOLA

Die Blaubliitige: Gorgonzola, Oregano, Birnen, Tomaten und Mozzarella. 8
24.90 CHF




CARNE

FILETTO DI MANZO AL TARTUFO SU LETTO DI PORCINI
Zartes Schweizer Rindsfilet vom Schweizer Weiderind (c.a 200g), rosa gebraten, mit
Steinpilzen und Triiffeln.

66.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz

TAGLIATA DI MANZO
Zartes Entrecote vom Schweizer Weiderind, geschnitten und auf Rucola-bett garniert
mit Permesan Splitter, serviert auf Holzbrett mit Pommes Frites und Gemdiise.
56.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Spezialrezept des Hauses (Kalbsfleisch)
45.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz

FILETTI D  AGNELLO “DA CARLO”
Feine Lammfilets rosa gebraten auf “Tomaten-Knoblauch-Sauce, mit
Pommes Frites und Gemtise”.
44.90 CHF

SCALOPPINA AL LIMONE
Feine Kalbsplatzli an wiirziger Zitronensauce, serviert mit Weissweinrisotto und Gemidise.

43.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz

SCALOPPINA AI FUNGHI
Kalbsfleisch mit frischen Pilzen in Rahmsauce

43.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz

PIATTO FITNESS ITALIANO
Frisch gegrillte Pouletfleisch auf Rucola, Guacamole, Cherry-Tomaten und gegrilltem

Gemdtse, dazu ein leichtes Zitronen-Olivenol-Dressing.
34.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz

BEILAGEN
Risotto, Gemtuse, Reis, Pommes, Bratkartoffeln, Tagliatelle 7




VEGETARISCH

INSALATE
BUFALA, DATTERINI E PERLE DI BALSAMICO

Cremiger Biiffelmozzarella mit Datteltomaten und Balsamicoperlen. 23.90 CHF
BRUSCHETTA AL POMODORA “DA CARLO”

Knuspriges Brot mit frischen Tomaten, Basilikum und Olivendl. 14.90 CHF

PANE ALL AGLIO CON POMODORI SECCHI E SALAME
Hausgemachtes Knoblauchbrot mit getrockneten Tomaten und Salami. 16.90 CHF

FOCACCIA DELLA CASA
Goldbraun gebacken, mit Rosmarin, Meersalz und Olivendl. 13.90 CHF

ANTIPASTI

INSALATA VERDE
Griner Saisonsalat. 9.50 CHF

INSALATA MISTA
Gemischter Salat. 11.90 CHF

INSALATA CAPRESE DI BUFALA
Tomatensalat mit Biiffelmozzarella, Basilikum und Olivenol. 21.90 CHF

PIATTO DI VERDURE ALLA GRIGLIA
Gemiiseteller mit verschiedenem Gemdtise. 21.90 CHE

RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO
Rucolasalat mit gehobeltem Grana Padano und Balsamico. 17.90 CHF

MINISTRE

MINESTRONE DELLA CASA

CREMA DI POMODORO
Die Konigin der Gemisesuppen. 14.90 CHF

Herzhafte Tomatencremesuppe wie bei Nonna. 13.90 CHF

PASTA

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
Mit reichlich Knoblauch, Olivendl und Peperoncino. 20.90 CHF

SPAGHETTI ALLA GENOVESE
Mit Pestorahmsauce. 22.90 CHF

SPAGHETTI POMODORO
Mit hausgemachter Tomatensauce. 19.50 CHF

TAGLIATELLE AI PORCINI
Eiernudeln mit Steinpilzen, Datteltomaten und Triifelol. 24.90 CHF

RAVIOLI AL BURRO E SALVIA CON DATTERINI
Ravioli mit Butter, Salbei und Datteltomaten. 22.90 CHF

GNOCCHI AL POMODORO
Mit Hausgemachter Tomatensauce. 24.90 CHF

GNOCCHI AL GORGONZOLA
Mit herzhafter Gorgonzolasauce. 24.90 CHF

GNOCCHI ALLA GENOVESE
Gnocchi mit hausgemachter Pestorahmsauce. 24.90 CHF
PENNE ALL’ARRABBIATA
Teigwaren an Tomatensauce mit ein wenig Knoblauchsauce. 24.90 CHF

PACCHERI ALLO SCARPARIELLO
Riesen Maccheroni an rassiger Tomatensauce mit Basilikum und Parmesansplitter. 24.90 CHF

RISOTTO

RISOTTO ALLA VERDURE

Weissweinrisotto vermischt mit gemischtem Gemdise. 24.90 CHF

RISOTTO AL TARTUFO E PORCINI 9
Mit Triiffeln und Steinpilzen. 29.90 CHF




P1ZZ7ZA

DA CARLO
Die Aromatische: Knoblauch, Tomaten und Mozzarella. 20.90 CHF

MARGHERITA
Die natiirliche: Tomaten, Oregano und Mozarella. 19.90 CHF

VEGETARIANA

Fiir Linienbewusste: Karotten, Spinat, Auberginen, Zwiebeln, Zucchetti, Tomaten und Mozzarella. 23.90 CHF

GORGONZOLA
Die Blaubliitige: Gorgonzola, Oregano, Birnen, Tomaten und Mozzarella. 24.50 CHF

PORCINI
Fiir Pilzliebhaber: Steinpilze, Tomaten, Mozzarella und Petersilie. 23.90 CHF

PIZZA ORTOLANA
Fiir Antipasti-Liebhaber: Tomaten, Mozzarella und grilliertes Gemiise. 24.90 CHF

CAPRESE

Die Frische: Tomaten, Mozzarella di Bufala, Tomatenscheiben, frischer Basilikum. 26.90 CHF

QUATTRO FROMAGGI
Fiir Kdseliebhaber: Mozzarella, Tomatensauce, verschiedene Kisevariationen 24.90 CHF

INSALATA MISTA
Gemischter Salat. 9.90 CHF

INSALATA VERDE
Gruner Salat. 11.90 CHE

PIATTO DI VERDURE ALLA GRIGLIA
Gemiiseteller mit verschiedenen Gemiise. 22.90 CHF

BRUSCHETTA AL POMODORA “DA CARLO”
Knuspriges Brot mit frischen Tomaten, Basilikum und Olivenél. 14.90 CHF

MINESTRONE DELLA CASA
Die Kénigin der Gemiisesuppen. 14.90 CHF

PASTA AL PESTO DI POMODORI SECCHI
Spaghetti mit hausgemachtem rotem Pesto aus getrockneten Tomaten, gerdsteten Mandeln, Basilikum und Olivenél. Serviert mit

Rucola und gerdstetem Pane.
21.90 CHF

SPAGHETTTI AL POMODORO
Mit hausgemachter Tomatensauce. 19.90 CHF

(3 CHF ZUSCHLAG)
Vegetariana 25.90 CHF, Margherita 21.90 CHF, Da Carlo 23.90 CHF, Porcini 26.90 CHF, Ortolana 27.90 CHF.
GLUTENFREI
P1ZZA

ALLE PIZZAS SIND AUCH MIT GLUTENFREIEN TEIG ERHALTLICH (2 CHF ZUSCHLAG).

PASTA (2 CHF ZUSCHLAG)
SPAGHETTI UND PENNE SIND GLUTENFREI ERHALTLICH. 9
BEI FRAGEN FUR SPEZIELLE MENU VARIATIONEN SPRECHEN SIE BITTE UNSER PERSONAL AN.




	UNSERE PHILOSOPHIE
	Das Da Carlo ist eine Wohlfühloase für die Seele.
	- BIO Produkte -
	Schritt für Schritt. Aus Überzeugung.
	Taten statt Worte: Wir beginnen mit BIO - Weine, BIO - Pizza, BIO - Pouletbrust, BIO - Pasta und ausgewähltem BIO - Gemüse. Unsere BIO - Produkte, beziehen wir von regionalen Schweizer BIO - Bauernhöfen. für mehr TIerwohl, kurze Wege und eine Landwirtschaft mit Zukunft.
	Unser Ziel ist klar: BIO soll in der Gastronomine nicht die Ausnahme bleiben, sondern selbstverständlich werden. Als Berner Restaurant gehen wir diesen Weg konsequent voran.

	DANKE, DASS SIE DIESEN WANDEL GEMEINSAM MIT UNS UNTERSTÜZEN.
	UNSERE PREMIUM SAUERTEIG-PIZZA
	Echter, langsam fermentierter Sauerteig für maximale Bekömmlichkeit und intensives Aroma. Verarbeitet mit den besten italienischen Mehlen, hausgemachter Sauce aus italienischen Pelati und Fior di Latte Züger.

	TRANSPARENZ & VERTRAUEN
	Unsere Zutaten sind sorgfältig ausgewählt, verantwortungsvoll bezogen und mit Respekt verarbeitet.
	Wo immer möglich, arbeiten wir regional und saisonal mit Produzenten unseres Vertrauens.
	Rind, Kalb,Geflügel,Schwein, Pizza Mozzarella stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
	Gemüse, Kräuter und Spezialitäten wählen wir nach Frische, Charakter und Geschmack – niemals nach Kompromissen.


	NACHHALTIGKEIT MIT HALTUNG
	Nachhaltigkeit verstehen wir als Verantwortung gegenüber Produkt, Produzent und Gast.
	Qualität bedeutet für uns auch: bewusst handeln und nichts verschwenden.

	ANTIPASTI
	BUFALA, DATTERINI E PERLE DI BALSAMICO
	23.90 CHF

	CARPACCIO “DA CARLO”
	27.90 CHF

	ANTIPASTI ALL`ITALIANA
	29.90 CHF

	PANE ALL`AGLIO CON POMODORI SECCHI E SALAME
	16.90 CHF

	BRUSCHETTA AL POMODOR0 “DA CARLO”
	14.90 CHF

	FOCACCIA DELLA CASA

	INSALATE
	PIATTO DI VERDURE ALLA GRIGLIA
	INSALATA CAPRESE DI BUFALA
	21.90 CHF

	INSALATA DI FORMENTINO
	RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO
	INSALATA MISTA
	INSALATA VERDE

	SOMMER MENÜS
	VITELLO TONNATO DELLA TRADIZIONE
	Hauchdünn geschnittenes Kalbfleisch, Thunfisch-Kapern-Creme.
	34.90 CHF


	TARTAR DI MANZO
	Rindstatar, klassische Garnituren mit Toast.

	ROASTBEEF ALL’ ITALIANA
	Rosa gebratenes Roastbeef, Rucola, Parmesanspäne und Cherrytomaten.


	ZUPPE
	Herzhafte Tomatencremesuppe wie bei Nonna.
	12.90 CHF
	Die Königin der Gemüsesuppen

	14.90 CHF

	SPAGHETTI
	Mit reichlich Knoblauch, Olivenöl und Peperoncino
	20.90 CHF
	Mit einer würzigen Fleischsauce

	22.90 CHF
	Mit Pestorahmsauce.

	22.90 CHF
	Mit Speck, Rahm, Ei und Parmesan

	23.90 CHF
	Mit hausgemachter Tomatensauce

	19.90 CHF
	Mit Meeresfrüchten, Knoblauch und Tomatensauce und serviert.

	26.90 CHF
	Mit Venusmuscheln, Weisswwein, Knoblauch und frischer Petersilie

	28.90 CHF

	RISOTTO
	Weissweinrisotto vermischt mit gemischtem Gemüse.
	24.90 CHF
	Mit frischen Meeresfrüchten.

	28.90 CHF
	Mit Trüffeln und Steinpilzen.

	29.90 CHF
	Rotweinrisotto mit scharfer Salami, Peperoni und Oliven, verfeinert mit etwas Rahm.

	25.90 CHF
	Weissweinrisotto mit Gorgonzola, Steinpilzen und Speck.

	26.90 CHF

	PESCE
	Lachsfilet in Proseccosauce.
	43.90 CHF
	Gegrillte Riesencrevetten mit mediterranen Aromen.

	43.90 CHF
	Zarte Lachstranche garniert mit Balsamicocreme.

	42.90 CHF
	Riesen-Maccheroni mit Krevetten, Cozze und Steinpilzen, verfeinert mit Olivenöl, ein wenig Knoblauch und Petersilie.

	33.90 CHF
	GRIGLIATA MISTA DI PESCE
	Lachsfilet, Riesencrevetten, Calamari, mariniert mit Ölivenöl, Zitrone, frischem Kräutern und Knoblauch. Serviert mit grilliertem Gemüse, Zitronenschnitzen und einer Hausgemachten Salsa.
	54.90 CHF

	BEILAGEN
	Risotto, Gemüse, Reis, Bratkartoffeln, Tagliatelle
	PREMIUM SAUERTEIG - PIZZA
	MOZZARELLA FIOR DI LATTE

	(EXTREM SCHARF, AUF EIGENE GEFAHR)
	DEL CAPO
	Die Spezialität des Haues: Salsiccia, scharfe Salami, kalabrische `Nduja, zarter Schinken, Parmesansplitter und sonnengereifte Tomaten mit schmelzendem Fiori di Latte. Carolina Reaper Chilipulver 2.2 Mio Scoville - Einheiten,  29.90 CHF
	VULCANO
	Die feurige Verführung: Scharfe Salami, würzige ‘Nduja aus Kalabrien, frischer Knoblauch Tomaten, schmelzender Fiori di Latte und Peperoncino.  25.90 CHF

	SANTA MARIA
	SPEZIALE
	QUATTRO CARNI
	SALSICCIA
	CALZONE



	CARNE
	Zartes Schweizer Rindsfilet vom Schweizer Weiderind (c.a 200g), rosa gebraten, mit Steinpilzen und Trüffeln.
	66.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz
	Zartes Entrecote vom Schweizer Weiderind, geschnitten und auf Rucola-bett garniert mit Permesan Splitter, serviert auf Holzbrett mit Pommes Frites und Gemüse.
	56.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz
	Spezialrezept des Hauses (Kalbsfleisch)
	45.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz
	Feine Lammfilets rosa gebraten auf “Tomaten-Knoblauch-Sauce, mit Pommes Frites und Gemüse”.
	44.90 CHF
	Feine Kalbsplätzli an würziger Zitronensauce, serviert mit Weissweinrisotto und Gemüse.
	43.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz
	Kalbsfleisch mit frischen Pilzen in Rahmsauce
	43.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz
	Frisch gegrillte Pouletfleisch auf Rucola, Guacamole, Cherry-Tomaten und gegrilltem Gemüse, dazu ein leichtes Zitronen-Olivenöl-Dressing.
	34.90 CHF / Herkunft des Fleisches: Schweiz

	BEILAGEN
	Risotto, Gemüse, Reis, Pommes, Bratkartoffeln, Tagliatelle


