
K A L B S L E B E R L I  A L L A  V E N E Z I A N A  M I T  R Ö S C H T

- MITTAGSMENÜ WINTER SPECIALE -

K Ü R B I S C R E M E S U P P E  ( V E G A N  O H N E  R A H M )

S C H W E I N S R A H M S C H N I T Z E L

P I Z Z A  C A L Z O N E

P I A T T O  D I  V E R D U R E  A L L A  G R I G L I A  ( V E G A N )

R I Z  C A S I M I R

RISTORANTE DA CARLO

Fegato di Vitello alla Veneziana mit Röschti.
Venezianische Wärme für kalte Tage.

19.90 CHF

Scaloppine di Maiale in Salsa ai Funghi con Patatine Fritte.
Cremige Wärme für kalte Wintertage.

18.90 CHF

Zartes Poulet Fleisch in einer cremigen Currysauce, verfeinert mit
winterlicher  Fruchtigkeit und sanfter Exotik. Serviert mit duftendem Reis.

18.90 CHF

Samtige Kürbiscremesuppe. 
Wärmend, cremig und dezent nussig im Abgang. 

10.90 CHF

Ein buntes Spiel aus winterlichem Grillgemüse.
Zart geröstet, leicht rauchig und voller natürlichen Aromen. Jede Gemüseart

entfaltet ihre eigene Eleganz. 
17.90 CHF

P A C C H E R I  A L  R A D I C C H I O
Paccheri al Radicchio e Salsiccia in Salsa allo Zafferano.

Samtige Safranwärme trifft winterliche Bitternote.
19.90 CHF

Calzone alla Napoletana con Prosciutto, Ricotta, Pomodoro e Mozzarella.
Der gefüllte Winterklassiker - sanftig, herzhaft, unwiederstehlich.

20.90 CHF



M I T  F L E I S C H

- MITTAGSMENÜ -

P I A T T O  F I T N E S S  I T A L I A N O  -  1 7 . 9 0  C H F

I T A L I E N I S C H E R  F I T N E S S T E L L E R

F I L E T T O  D I  S A L M O N E  A L L A  G R I G L I A  -  1 8 . 9 0  C H F

M A N Z O  A L L A  G R I G L I A  C O N  P A T A T E  A L  R O S M A R I N O
1 8 . 9 0  C H F

Zartes Rindshuftplätzli, mariniert mit Rosmarin und Knoblauch, serviert
mit Rosmarinkartoffeln und Grillgemüse.

K L A S S I S C H  &  S C H N E L L

Gegrilltes Lachsfilet mit Zitronenöl, serviert auf Zucchini-Kartoffelstampf
und frischem Rucola.

P E N N E  A L L ’ A R R A B B I A T A  D O L C E  -  1 4 . 9 0  C H F

P A S T A  A L  P E S T O  D I  P O M O D O R I  S E C C H I  -  1 4 . 9 0  C H F

M I T  F I S C H

V EGAN

Spaghetti mit hausgemachtem rotem Pesto aus getrockneten Tomaten,
gerösteten Mandeln, Basilikum und Olivenöl. Serviert mit Rucola und

geröstetem Pane.

Penne in sanft pikanter Tomatensauce mit Knoblauch, Chili, frischem
Kräutern und Pecorino - auf Wunsch Vegan.

Frisch gegrillte Pouletstreifen auf Rucola, Cherry-Tomaten und gegrilltem
Gemüse, dazu ein leichtes Zitronen-Olivenöl-Dressing.

E G L I  K N U S P E R L I  -  1 7 . 9 0  C H F
Zarte Eglifilets im goldbraunen knusprigen Bierteig - aussen kross, innen

saftig. Serviert mit Tartar Sauce und einem Hauch Zitrone.

RISTORANTE DA CARLO


